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C HATE AU

PONTET BEL AIR

S| TUATI ON  Coteaux de larive droite de la Garonne, o ey
Exposition p|e| n Sud PROPRIETAIRE A !’].\N..\'l.’]{\i}.\]{()NNIf_
Village de Le Pian sur Garonne,
A 5 Kms au nord de Langon.
Appellation Bordeaux — 15 a 20 000 bouteilles. &

GEOLOd E Sols argilo-calcaire, |égerement gravel eux.

ENCEPAGENMENT DU VI GNOBLE

MERLOT 40 %
CABERNET SAUVIGNON 50 %
CABERNET FRANC 10 %

Vignobles de 34 hectares dont 26 en vigne rouge

35 ans d’ age pour lavigne

Densité de plantation 3 400 pieds/ hectares

Enherbement total du vignoble di a une forte pente, ce qui évitel’ érosion.

ENCEPAGENMENT DU VI N
Assemblage MERLOT et CABERNET adominante merlot

VI NI FI CATI ON

Vendange ala machine sur une vigne effeuillée, égrappage a 100 %.
Vinification en cuve ciment et macération longue

ELEVACGE 12 a 15 mois en barriques neuves de chéne américain.

CONSERVATI ON Vin de garde 10 ans et plus ou a consommer dés aujourd’ hui.

DEGUSTATI ON  Température de 15 a18 °.
A boire sur I entrec6te et les viandes rouges.

DESCRI PTI ON  Robe rubis avec des reflets bruns orangés.
Nez intense vanillé, grillé et mentholé.
Bouche souple et ronde aux tanins fondus, finale vanillée et réglissée.




